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Б РУС КЕ Т ТЫ 
С  КО П Ч Е Н О Й 
Ф О РЕ Л Ь Ю    320
2 шт/160 гр

Б РУС КЕ Т ТЫ 
С  П А Ш Т Е Т О М    290
2 шт/160 гр

Б РУС КЕ Т Т Ы 
С  Р О С ТБ И Ф О М    290
2 шт/160 гр

П А Ш ТЕ Т  К У РИ Н Ы Й  С  Т О С ТА М И     320
Нежный паштет из куриной печени подается с пшеничными тостами 
и инжирным джемом. 140/50/20 гр

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ

З А К У С К ИSnacks

ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



С Ы РН А Я  ТА РЕ Л К А 
К  ВИ Н У  640
Сыр с голубой плесенью, сыр Гауда, 
сыр Пармезан, сыр Камамбер, мед. 
Подается с медом, кешью. 180 гр

АС С О РТИ 
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е 
« П АТРИ К»  860
Карпаччо из курицы, бастурма 
из говядины, колбаски «Пиколини», мясо 
по-ковбойски, мясные чипсы. 215 гр

Р О С Т Б И Ф    580
Ростбиф из говядины. Подается с ржаной булочкой обжаренной на гриле. 100/40/20 гр

С Ы Р Н А Я  ТА РЕ Л К А 
К  П И В У    390
Сырная «Коса» (копчёная 
и сливочная), сыр фри, балыковый сыр, 
инжир сушеный. 150 гр

О РЕХО ВЫ Й  М И КС    490
Кешью, миндаль, фундук, фисташки, 
арахис. 180 гр

З А К У С К И Snacks

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М



ЗА К УС К А 
П О Д  В О Д О Ч К У     480
Селедочка, отварной картофель, 
сало слабой соли, маринованные 
огурцы и помидоры, 
маринованный лук, салат коул 
слоу, подается с горчицей и 
зеленью. 450 гр

М Я С Н Ы Е  Ч И П С Ы     190
50 гр

М Я С О 
П О - КО В Б О Й С КИ     190
50 гр

Б АС Т УРМ А 
И З  Г О В ЯД И Н Ы     430
50 гр

С Ы Р « КО С И Ч К А»    160
50 гр

С Ы Р  Ф Р И    290
Сыр косичка жареный во фритюре. 90 гр

Ч И П С Ы  К  П И В У    100
50/30 гр

Ф О РЕ Л Ь  ХО Л О Д Н О Г О 
КО П Ч Е Н И Я   990
Филе форели копченое на ольховой щепе, 
хлебные тосты, лимон, зелень.
150/60/20 гр

С Е М ГА 
С Л А Б О С О Л Е Н А Я   990
Филе сёмги, хлебные тосты, лимон, 
зелень. 150/60/20 гр

Ф И С ТА Ш КИ    380
100 гр

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ
ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

З А К У С К ИSnacks



« С Е Л ТИ К»    280
Маринованное обжаренное куриное 
филе, маринованный лук, маринованный 
огурец, гренки, болгарский перец. 200 гр

СА ЛАТ  С  АДЫГЕЙСКИМ 
СЫРОМ 
И  ОВОЩАМИ     440
Обжаренный на гриле адыгейский 
сыр, свежий огурец, томаты, лист салата, 
кедровый орех, оливковое масло
и бальзамический крем. 230 гр

СА Л АТ  С  К РЕ ВЕ ТК А М И 
И  А В О К А Д О     590
Салат романо, тигровые креветки, свежий 
огурец, авокадо, орех кешью, соус унаги. 
220 гр

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М

С А Л А Т Ы Salads

СА Л АТ « Ц Е ЗА РЬ 
С  КРЕ ВЕ ТК А М И    560
Салат Романо, помидор Черри, яйцо 
перепелиное, соус Цезарь, сыр Пармезан, 
гренки пшеничные.  210 гр

СА Л АТ « Ц Е ЗА РЬ 
С  К У РИ Ц Е Й »    370
Салат Романо, помидор Черри, яйцо 
перепелиное, соус Цезарь, сыр Пармезан, 
гренки пшеничные. 210 гр



СА Л АТ  О Л И ВЬ Е 
С  КО П Ч Е Н Ы М 
Л О С О С Е М  И  Я Й Ц О М 
П А Ш О Т    490
Отварной картофель и морковь, 
семга х/к, свежий огурец, 
маринованный огурец, 
горошек, майонез, яйцо пашот. 250 гр

СА Л АТ 

ПОКЕ

-С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ
-С ЛОСОСЕМ

« М А КГ РЕ Г О Р»     590
Сочный ростбиф, свежий огурец, Черри, 

Японский рис, свежий огурец, авокадо, чука,  

редис, картофельный драник, салат 
Романо, заправка с каперсами.  
300 гр

«ТЁ П Л Ы Й 
С К У РИ Ц Е Й »    360

490Обжаренное куриное филе, овощи гриль, 
лист салата, кунжут и соус «Терияки». 210 гр

С А Л А Т ЫSalads

++18181818ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ
ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

помидор черри, соус с имбирем. 400 гр

СА Л АТ 
П И РАТ С КИ Й    390
Дальневосточный кальмар 
жареный с чесноком, 
свежий огурец, томаты Черри, 
лист салата, картофель пай, 
сливочный соус. 270 гр





WHEREVER YOU GO

САМАЯ 
ИЗВЕСТНАЯ  

И СТАБИЛЬНАЯ 
СЕТЬ  

(РБК, 2018, 2019,  
2020, 2021, 2022)

HARAT’S -  
ЛИДЕР РЕЙТИНГА  
ПИВНЫХ СЕТЕЙ  

(по данным 
исследовательского 

центра РБК’21, 22)

ЛИДЕР  
В РЕЙТИНГЕ 

ИРЛАНДСКИХ  
ПАБОВ Irish Pubs 

Global Awards    
(в номинации «Лучшая 

маркетинговая кампания 
среди европейских 

пабов», 2018 г.)

v МЕЖДУНАРОДНАЯ СЕТЬ ПАБОВ РОДОМ ИЗ СИБИРИ.
v ПЕРВЫЙ ПАБ СЕТИ ОТКРЫЛСЯ В ИРКУТСКЕ В 2009 ГОДУ.

v СЕЙЧАС ПОД БРЕНДОМ HARAT’S РАБОТАЕТ   
БОЛЕЕ 88 ПАБОВ В 10 СТРАНАХ МИРА .

К 2023 ГОДУ СЕТЬ ВОШЛА В НЕСКОЛЬКО РЕЙТИНГОВ:

ПАБЫ СЕТИ ИЗВЕСТНЫ КРУТЫМИ ВЕЧЕРИНКАМИ,  
LIVE КОНЦЕРТАМИ МЕСТНЫХ ГРУПП  
И ОТЛИЧНЫМ НАБОРОМ НАПИТКОВ!



М И Д И И П О Д 
С Ы Р О М 690
Мидии на створках запеченные 
с сыром.  5 шт/200 гр

К У РИ Н Ы Е 
КРЫ Л Ы Ш КИ 560
Крылья в медовом соусе. Подаются со 
сметанным соусом. 300/30 гр

Ч Е БУП Е Л И 190
Мини-чебуреки, обжаренные во фритюре. 
Подаются со сметанным соусом. 150/30 гр

Т О М  Я М  760
Мидии в сливочно-остром соусе
с добавлением кинзы. Подаются
с пшеничными тостами и лимоном. 

Подаются с пшеничными тостами. 

М И Д И И  В  С Ы РН О М 
С О УС Е   760

АС С О РТИ 
ЗА К УС О К  К  П И В У 
« Д У Б Л И Н » 1100
Карпаччо из курицы, куриные палочки, 
жареный сыр, кольца кальмара, луковые 
кольца, фисташки. Гарлики, тартар и 
чесночный соус. 710/30/30 гр

КО Л Б АС КИ
К  П И В У 560
Колбаски «Охотничьи» и «Венгерские». 
Подаются с картофелем фри, горчицей и 
кетчупом. 4 шт/80/30/20 гр

К Л УБ Н Ы Й 
С Э НД ВИ Ч 360
С курицей, беконом, сыром, томатом и 
листом салата, картофель фри, кетчуп. 
200/80/30 гр

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И 

И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М
Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 

450/30/20 гр.

450/30 гр.

Hot pla ers 

М И Д И И  В  С О УС Е 



И РЛ А НД С КИ Е 
Б О КС ТИ       190
Картофельные драники. 
Подаются со сметаной. 150/50 гр

Б О КС ТИ 
М Я С Н Ы Е       260
Картофельные драники с мясной 
начинкой. Подаются со сметаной. 
310/50 гр

Б О КС ТИ 
С С Е М Г О Й       390
Картофельные драники с семгой с/с. 
Подаются со сметаной. 150/30/50 гр

С Ы Р Н Ы Е 
П А Л О Ч КИ       420
Подаются с чесночным соусом. 

Б О КС ТИ 
С  Г Р И Б А М И       260
Картофельные драники с начинкой из 
грибов. Подаются со сметаной. 310/50 гр

КРЕ ВЕ ТКИ 
Т Е М П У РА       620
Подаются с острым соусом Чили. 
(8 шт) 157/30 гр

КРЕ ВЕ ТКИ 
К  П И В У       660
Креветки жареные в соевом соусе. 
Подаются с лимоном и сливочным соусом. 
200/30/20 гр

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И Hot pla ers 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ
ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

М О Ц А РЕ Л Л А       
В  П А Н И Р О В К Е       

340
Жареная во фритюре, подается 
со сладким соусом. 200/30 гр

180/30 гр



К У РИ Н Ы Е 
П А Л О Ч КИ 260
Подаются с чесночным соусом.  
150/30 гр

ГА РЛ И КИ 190
Гренки, подаются с чесночным
соусом. 150/30 гр

КО Л Ь Ц А 
К А Л Ь М А РА 320
Обжаренные в пивном кляре. 
Подаются с соусом Тат-Тар. 
200/30 гр

Л У КО ВЫ Е  КО Л Ь Ц А 
В  К Л Я РЕ 140
Обжаренные в пивном кляре. 
Подаются с чесночным соусом. 
200/30 гр

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И 

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М

Hot pla ers 



О КР О Ш К А 220
С вареной колбасой и ветчиной. 
Подается со сметаной, 
горчицей и хреном.   
250/20/5/5 гр

С О Л Я Н К А 

Г О Р ОХО В Ы Й  С У П - П Ю РЕ
С  КО П Ч Е Н Н О С Т Я М И

М Я С Н А Я 360
Сборная мясная солянка 

и чесноком. 500 гр

с копченостями. Подается 
со сметаной и свежеиспеченной 
ржаной булочкой.   
350/30/1 шт

Б О РЩ 340
Борщ с отварной говядиной. 
Подается с салом, зелёным луком, 
сметаной и свежеиспеченной 
ржаной булочкой.   
380/30/5/20/1 шт

Т О М  Я М      620
Шампиньоны, креветки, 
лемонграсс, корень имбиря, кинза, 
лайм, перец чили. Подается с рисом. 
480/80 гр

П Е Р В Ы Е  Б Л Ю Д АSoups

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ
ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Подается в хлебной чаше со свежим луком 

340



Ж А Р ЁХА  С  М Я С О М 
И  Г Р И Б А М И 680
Картофель, обжаренный с мясом и 
шампиньонами. Подается на сковороде, 
со сметаной. 370/50 гр

КЕ СА Д И Л ЬЯ 
Филе куриной грудки с сыром и 
томатами в пшеничной тортилье. 
Подается со сметаной и соусом Чили. 

4 шт/460/30/30 гр 600
2 шт/230/30/30 гр 300 

Ф И Л Е  С УД А К А 
В  С Ы РН О Й 
П А Н И Р О ВКЕ  790
Подается с гарниром из брокколи, 
цветной капусты и стручковой фасоли 
в сливках. 200/150 гр  

Э Н Ч И Л А Д АС     590
Мексиканская сырная лепешка с мясной 
начинкой и овощами, сливочным соусом 
(на выбор острая или не острая). 400 гр

Ш Н И Ц Е Л Ь 
С  Б Е КО Н О М     390
Отбивная из свиной корейки с копченым 
беконом. Подается с картофельными 
дольками, салатом коул-слоу и сливочным 
соусом.  130/150/50/30 гр                                 

РУЛ Ь К А 
П О - И РЛ А НД С КИ     1290
Запеченная свиная рулька, маринованная 
в соусе «Барбекю». Подается с запе-
ченным картофелем, салатом Коул Слоу, 
горчицей и соусом «К рульке». 
 1 шт/130/100/60/20 гр

Entr sГ О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А 

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М



С Т Е Й К  И З  Г О В ЯД И Н Ы 
« С ТРИ П Л О Й Н » 890
Цена за 100 гр сырого веса. 
Рекомендованная прожарка Medium.

С Т Е Й К  И З  Г О В ЯД И Н Ы 

С Т Е Й К  И З  С В И Н И Н Ы 

« Ф Л А Н К» 420

490

Цена за 100 гр сырого веса.

Сочный стейк подается с картофельными 

Рекомендованная прожарка Medium

К У РИ Н О Е  Ф И Л Е 
Н А  Г РИ Л Е 460
Маринованное куриное филе, обжаренное 
на гриле. Подается с картофельными 
дольками, микс-салатом и сырным 
соусом. 190/100/40/30 гр

ФИЛЕ  БЕДРА  КУРИНОЕ 
Н А  Г РИ Л Е 460
Подается с салатом из свежих овощей 
и чесночным соусом. 180/100/30 гр

Л О С О С Ь 
Н А  Г РИ Л Е      1190
Подается с соусом Тар-Тар и лимоном. 
160/30/25 гр

Я ЗЫ К  С  К А РТ О Ф Е Л Е М 
П О - Д Е РЕ ВЕ Н С КИ     790
Подается с салатом из помидор Черри 
и сметанным соусом. 160/100/115/40 гр

К А Л Ь М А РЫ 
Н А  Г РИ Л Е      690
Подаются с соусом и лимоном. 
170/30/30 гр

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ
ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Entr s Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А 

дольками и соусом наршараб.
180/100/30 гр



Б О Л Ь Ш А Я  М Я С Н А Я 
ТА РЕ Л К А     1790
Антрекот, ребра свиные, шашлык 
из курицы, шашлык из свинины, овощи 
гриль, соус «Барбекю». 810/210/80 гр

РЕ Б РА  С ВИ Н Ы Е     590
Подаются с картофелем фри, лавашом, 
соусом «Барбекю» и маринованным 
луком. 340/80/30/20 гр

А Н ТРЕ КО Т    440
Подается с картофелем фри, лавашом, 
соусом «Барбекю» и маринованным 
луком.  220/80/30/20 гр

Ш А Ш Л Ы К 
И З  С ВИ Н И Н Ы     430
Шея / вырезка на Ваш выбор. Подается 
с картофелем фри, лавашом, соусом 
«Барбекю» и маринованным луком .  
180/80/30/20 гр

Ш А Ш Л Ы К 
И З  К У РИ Ц Ы       420
Куриное филе, подается с картофелем 
фри, лавашом, соусом «Барбекю» 
и маринованным луком. 180/80/30/20 гр

Б И Ф Ш Т Е КС 
С  Я Й Ц О М  Г РИ Л Ь 460
Подается с картофельными дольками, 
маринованным огурчиком, сырным 
соусом. 170/150/50/30 гр

Б Л Ю Д А  Н А  Г Р И Л Е

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М

Gri



К У РИ Н Ы Й 
С Е Т  Г РИ Л Ь     1590
Куриное филе и бедро гриль, 
шашлык из курицы, колбаски 
из филе бедра и куриного 
филе, цукини, 
болгарский перец, лук, 
картофельные дольки, 
соус к мясу, 
горчица домашняя. 
900/50/30 гр

О ТБ И ВН А Я 
И З  Г О В Я Ж Ь Е Й 
ВЫ РЕ ЗКИ     990
с грибным соусом. 
Подается с картофельными 
дольками.  
130/150/30 гр

КО Л Б АС КИ 
К У РИ Н Ы Е 
Г РИ Л Ь     380
Подаются с картофельными 
дольками, салатом коул слоу, 
кетчупом и домашней горчицей. 
150/150/50/30/30 гр

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ
ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Б Л Ю Д А  Н А  Г Р И Л ЕGri



БУ РГ Е Р « Г О РЯ Ч А Я 
Ц Ы П А»       460
Куриная котлета с грибами, лист салата, 
маринованный огурец, свежий помидор, 
цукини гриль, маринованный лук, сыр, 
яйцо пашот.  400 гр

ГА М БУ РГ Е Р       390
Мясная котлета, лист салата, 
маринованный огурец, томаты, сыр, лук.  
320 гр

Ч И ЗБУ РГ Е Р       540

640
Приготовленная на гриле котлета из говядины с ломтиками бекона, томаты, 
маринованные огурцы, лук, лист салата, яйцо, соус «Бургер».  400 гр

Б У Р Г Е Р Ы 

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М

Мясная котлета, моцарелла в 
панировке, лист салата, томаты, сыр, 
лук, маринованные огурцы, соус бургер.
430 гр 

Burgers

Ф И Р М Е Н Н Ы Й  БУРГ Е Р 
« H A R AT S»       



О В О Щ И  Г Р И Л Ь

КУКУРУЗА  1/2 шт 120
КАРТОФЕЛЬ 
ПЕЧЕНЫЙ  150 гр 140
ЦУКИНИ  100 гр 160
ПЕРЕЦ 
БОЛГАРСКИЙ  100 гр 160
ТОМАТ  100 гр 140
ЛУК  100 гр 60
ШАМПИНЬОНЫ 
ГРИЛЬ  100 гр 160

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ  190
подается с кетчупом. 100/40 гр

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е 
Д О Л Ь КИ  190
Подается с соусом «Чесночный».
200/30 гр

30 гр 60
«БАРБЕКЮ», 
«ЧЕСНОЧНЫЙ»,
«ТАР-ТАР», 
«СЫРНЫЙ»,
«ГОРЧИЧНЫЙ»
«ГРАНАТОВЫЙ»

SaucesС О У С Ы

Side dishes Г А Р Н И Р Ы 

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М



Ш О КО Л А Д Н Ы Й 
Ф О Н Д А Н 240
подается с пломбиром.  
100/50 гр

Т О РТ 
В  АС С О РТИ М Е Н ТЕ 220
110 гр

Ч И ЗКЕ Й К  В 
АС С О РТИ М Е Н Т Е    270
Нью-Йорк, Шоколад-Карамель, Нутелла.  
120 гр

М О Р ОЖЕ Н О Е 
П Л О М Б И Р   160
Подается с топпингом.  100/20 гр

Д О Б А ВКИ 
К  М О Р ОЖ Е Н О М У   40
Тёртый шоколад, грецкий орех. 10 гр

Т О П П И Н Г  В 
АС С О РТИ М Е Н Т Е   20
Шоколад, клубника. 10 гр

De e s Д Е С Е Р Т Ы

Д А Н Н О Е М Е Н Ю Я ВЛ Я Е Т С Я Р Е К Л А М Н О 
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М Б У К Л Е Т О М



БОЛЕЕ 80 ПАБОВ В МИРЕ

Ноградская, 5

+7 (3842) 33-33-84

 harats_pub

В ТВОЕМ ГОРОДЕ 
 НЕТ ПАБА HARAT’S?!

www.harats.com

ОТКРОЙ СВОЙ СОБСТВЕННЫЙ 
ПАБ С ФРАНШИЗОЙ HARAT’S





MAISELS WEISSE/МАЙЗЕЛС ВАЙС

KRONENBOURG 0.0%/
КРОНЕНБУРГ БЕЗАЛК

570

260

Германия, светлое, нефильтрованное. 5,2%, 500мл.

330мл.



ГРИН БАБУН

НЭЙМ ЭНД НЭЙТЧЕР

КАМЮ VSOP

500 550 400
300
750
400
450

250

400
300
500
450

450

300
300

300

500
450
400

250

900

300

600
300

500

350

550
550
550
800
700
300
650

650

500
600

150
350

300

500
1000
1100
350

350
350

350
350

375
875

750

1250
2500
2750

875

875
875

750
750

875
875

700

600
600
600

600600

600

1000
750

650

600

600
1000
900
600
600
650
450

300
300

300

350
500
400
550

350
350
500
450
750

1250
350

1000
1000
1000
1400

1200
1700
1400

1250 1375 1000
750

1875
1000
1125

625

1375
1375
1375

2000
1750
750

1625

1625

1250
1500
1750

1500
1500
1500

15001500

1500

2500
1875

1625

1500

1500
2500
2250
1500
1500
1625
1125

750
750

750

875
1250
1000
1375

875
875

1250
1125
1875
3125
875

Лимончелло, Банан, Вишня, Клюква, Хреновуха



АПЕЛЬТИНИ

БАРБИ

ДЖИН БЭЗИЛ СМЭШ

КУРАНТИНИ

ОПЕНГЕЙМЕР

ДЮШЕС ХАЙБОЛ

ИТАЛЬЯНО СПРИТЦ

КРОВЬ С МОЛОКОМ

МИЛК-ПАНЧ

ДАМСКИЙ УГОДНИК

800

350

250

600

400

450

900

500

500

550

500

650

390

500

550

500

550

550

300

250

400

400

400

400

4000

1750

1250

3000

4500

1500

1250

2000

Яркий, апельсиновый коктейль с приятной 
горчинкой от цедры. 120мл.

Розовое, сладкое безумие со вкусом жвачки и алоэ. 
200мл.

Свежий, базиликовый дринк на джиновой основе. 120мл.

Смородиновые водка и кордиал унесут Вас в 
смородиновый рай. 120мл.

Крепкий, с мощным пряным вкусом олд-фешн на 
ликере Файерболл. 120мл.

Грушевая водка в сочетании с яблочным кордиалом 
и тоником - то, что нужно для начала вечера. 250мл.

Всеми нами любимая лимончелла с игристым 
вином - аперетив номер один. 250мл.

Клубничный хайбол с добавлением чая 
"Молочный улун". 250мл.

Сезонный панч (вкус уточняйте у барменов),
прошедший фильтрацию через молоко. 120мл.

Сауэр на основе джина и апероля с невероятной, 
воздушной пенкой. 150мл.
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